GOCKTAILS

2025-2026

TRAITEUR LES DEUX TOQUES

L.

Organisafion de réceptions, cockfails, mariages, baptémes, repas d'enireprise...
Uarborefum - Bat Al - ZAC La Millonne - Rue de Saint-Mandrier - 83140 Six Fours les Plages
Tél: 0494941389 / 0677 00 66 16
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COCKTAIL 12 PIECES ET 3 SUCREES
COMMANDE : 15 PERSONNES
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17 PIECES ET 4 SUCREES

COCKTAIL DEJEUNATOIRE
15 PERSONNES
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COCKTAIL DEJEUNATOIRE 20 PIECES ET 5 SUCREES

MINIMUM DE COMMANDE : 15 PERSONNES

Tartare de courgette a Ihuile d'olive o féta

Moelleux poivron rouge, fapenade et fomate séchée
Tartare de tomate olive et bille mozzarella au pistou
Verrine de salade de poulpe, pefits légumes et pistou

Mini pain fagon bagnat

Timbale de saumon graviax sur confit de fenoul & forange
Mini pain fomate mozzarela au pistou

Assortiment de mini wraps : saumon, volaille, chévre frais
Tataki de thon sur confit d'oignons

Mini club crudités sauce fines herbes

Cupeake ricotta basilic, tomate confite

Assortiment de mini cannelés salés (olive, basilc, poivron) x2 CHAUD
Caillette sur pain pita et confit d'oignons

Pain pita farci au poulet fumé et curry

Brochette de beignet de moule & la rouille CHAUD
Macaron au saumon fumé et creme citronnée & faneth
Sablé au chevre frais, confit de figue et bacon

Mosaique de fromages (deux porfions par personne) et pain aux noix

Assorfiment de gateaux de soirée (3 par personne)
Assorfiment de macarons (1 par personne)
Tartelette aux fruits (1 par personne)
PRIX PAR PERSONNE : 37€ TTC
(HORS LIVRAISON)
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COCKTAIL DEJEUNATOIRE 25 PIECES ET § SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE : 15 PERSONNES
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COCKTAIL 25 PIECES DONT 8 ANIMATIONS CULINAIRES
ET 5 SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE BASSE SAISON (NOV/AVRIL) : 40 PERSONNES
AUTE SAISON (MAI/OCTOBRE) : 60 PERSONNES
CE COCKTAIL EST PROPOSE

UNIQUEMENT AVEC PRESTATION DE
SERVICE ET MATERIEL

fit de fi

LES 8 ANIMATIONS CULINAIRES (& déterminer)
L oain d

oirée (3 par personne)
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PRIX PAR PERSONNE : 62€ TTC

(CAMION FRIGORIQUE COMPRIS, HORS LIVRAISON)
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Mini Pizza au fromage
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Petit fromage
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Beignet au sucre

Mini moelleux au chocolat
Brochette de bonbons
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22€ TTC
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