GOCKTAILS

2024 - 2025

TRAITEUR LES DEUX TOQUES

L.

Organisafion de réceptions, cockfails, mariages, baptémes, repas d'enireprise...
Uarborefum - Bat Al - ZAC La Millonne - Rue de Saini-Mandrier - 83140 Six Fours les Plages
Tél: 0494941389 / 0677 00 66 16
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COCKTAIL 12 PIECES ET 3 SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE : 15 PERSONNES

Mini pain fagon bagnat

Tartare de courgette & Thuile dolive et féta

Moelleux poivron rouge, e et tomate

Mini pain tomate mozzarslla et pistou

enoul & forange
poivron) CHAUD

confit d'oignons

rgi poulet fumé au curry

aron au saumon fumé et créme citronnée & lane

au chévre frais, confit de figue et bacon

Assortiment de gateaux de soirée (2 par personne)
pssorfiment de macarons (1 par personne)

PRIX PAR PERSONNE : 22€ TTC

(HORS LIVRAISON)

NT SI SERVICE]

mplete, nappa

€TTC PAR PERSONN

feutrine, vasques efc...)

UPPLEMEN
(table de buffet

SERVEUR ET PAR HEURE
PAR PERSONNE
fruits ot sodas, eaux plates et pétilantes, glagons)
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COCKTAIL DEJEUNATOIRE 17 PIECES ET 4 SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE : 15 PERSONNES

Tartare de courgefte & Ihuile d'olive ef féta

topenade ef fomate séchée

ive et bille mozzarella au pistou

pain pita ot confit d'oig

Timbale de saumon graviox sur confit de fenoul & forange

ini-wraps : saumon, volaille, chévre frais.
ni blini magret et ceuf de caille

és sauce fines herbes

ni cannelés salés (olive, basilic, poivron) CHA

ignet de moule & la rouille CHAUD

aron au saumon fumé ef créme citronnée & faneth

Sablé au chévre frais, confit de figue ef bacon

tosaique de fromage (deux portions par personne) et pain aux noi

Assortiment de géteaux de soirée (2 par personne)
ssorfiment de macarons (2 par personne)
PRIX PAR PERSONNE : 30€ TTC

(HORS LIVRAISON)

SISERVICE) : 9 € TTC PAR PERSONNE

tissu, serviette feutrine, vasques efc..)

EL (UNIQUE/

LEMENT MATER)
(table de buffet e
SUPPLEMENT SERVICE : 30 € TTC PAR SERVEUR ET PAR HEURE
SUPPLEMENT BOI 4.80 € TIC PAR PERSONNE

(Assortiment de jus de f las, eaux plates et pétillant

erie complete, n




COCKTAIL DEJEUNATOIRE 20 PIECES ET 5 SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE : 15 PERSONNES

Tartare de courgette a Ihuile d'olive ot féta
Moelleux poivron rouge, fapenade et fomate séchée

Tartare de tomate olive et bille mozzarella au pistou

Verrine de salade de poulpe, pefits légumes et pistou

Mini pain fagon bagnat

Timbale de saumon graviax sur confit de fenoul & forange

Mini pain tomate mozzarella au pistou

Assortiment de mini wraps : saumon, volaille, chévre frais

Tataki de thon sur confit d'oignons

Mini club crudités sauce fines herbes

Cupeake ricotta basilic, tomate confite

Assortiment de mini cannelés salés (olive, basilc, poivron) x2 CHAUD
Caillette sur pain pita e confit d'oignons

Pain pita farci au poulet fumé et curry

Brochette de beignet de moule & la rouille CHAUD

Macaron au saumon fumé et creme citronnée & faneth

Sablé au chevre frais, confit de figue et bacon

Mosaique de fromages (deux porfions par personne) et pain aux noix

Assorfiment de gateaux de soirée (3 par personne)
Assortiment de macarons (1 par personne)
Tartelette aux fruits 1 par personne)
PRIX PAR PERSONNE : 37€ TTC
(HORS LIVRAISON)

SUPPLEMENT MATERIEL (UNIQUEMENT S| SERVICE) : 9 € TTC PAR PERSONNE,
pah\erebu«eﬁ verrerie complete, nappage fissu senviette feutrine, vasques efc..)
PPLENENT SERVICE : 30 € TC PAR S Envzumm,wm

SUPPLEMENT BORSONS 480 £T1C PR
(Assortiment de jus do fuits of sodas, eaux P\mM pétilantes,

lagons)

onvigueur ace
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COCKTAIL DEJEUNATOIRE 25 PIECES ET § SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE : 15 PERSONNES

bile mozzarella au pistou

gumes ef pistou

Timbale de saumon gravlax sur confit de fenoull & forange

ochette de saumon mariné aux g

Pita farcie au poulet fumé et curry

r6) of pain aux noix

iment de gateaux de solrée (3 par personne)
arons (1 par personne)

x fruits frais (1 par personne)

PRIX PAR PERSONNE : 45€ TTC

(HORS LIVRAISON)

AENT MA UNIQUEMEN

ble de buffet, verrerie complate,




COCKTAIL 25 PIECES DONT 8 ANIMATIONS CULINAIRES
ET 5 SUCREES
MINIMUM DE COMMANDE BASSE SAISON (NOV/AVRIL) : 40 PERSONNES
HAUTE SAISON (MAI/OCTOBRE) : 60 PERSONNES
CE COCKTAIL EST PROPOSE

UNIQUEMENT AVEC PRESTATION DE
SERVICE ET MATERIEL

de beignets de moule et sa sauce &

fit de fi

LES 8 ANIMATIONS CULINAIRES (& déterminer)
LES FRODI

v solel & o meterrandenn - Be

Risotfo crémeux au Parmes
iment de gé oirée (3 par personne)
Assortiment de macarons (1 par personne)
artelette aux fui

s frais (1 par porsonne)

PRIX PAR PERSONNE : 62€ TTC

(CAMION FRIGORIQUE COMPRIS, HORS LIVRAISON)

RSONN

PAR HEUF

e

s of pétillantes, glagor



COCKTAIL RECOMMANDE POUR LES ENFANTS DE 4 A
MINIMUM DE COMMANDE : 5 PERSONNES

Mini Pizza au fromage
Mini Croque jambon
Mini Panini tomate mozzarella

Nuggets de poulet x2

Brochette de foma
Petit fromage

zzorella

Dosettes de kefchup ef de Mayo

Beignet au sucre

Mini moelleux au chocolat
Brochette de bonbons

PRIX PAR PERSONNE

(HORS LIVRAISON)

22€ TTC

n

AR PERSONNE

viette foutrine, vasques efc..
VEUR ET PAR HEURE
SONS : 4.80 € TIC PAR PERSONNE
ssortiment de jus de frits et sodas, saus plates et pétillantes, glagons)




